Middag

For varje servering véljer ni en ritt for hela séllskapet plus eventuellt ett vegetariskt
alternativ

Forsta forratten:
Ostron Tre st, mignonette, asiatisk vindgrett, citron
Crémant d’Alsace Chardonnay NV
eller

Gravad hjort Visterbottenkram, picklade kantareller, rdrorda lingon & friterad gronkal
Briindlmayer Griiner Veltliner Kamptaler Terrassen 2019

eller

Lojrom Frasvéffla, smetana, rodlok & dill
V: Téngrom, citron

Diebolt-Vallois Tradition NV

Andra forritten:

Kantarelltoast Levainbrod, fikonreduktion, visterbotten & lufttorkad skinka
V: Utan skinka

Fernand Engel Riesling Réserve 2020 eller Borgogno Langhe Rosso Pinin 2020
eller
Skaldjurssoppa Picklade gronsaker, graslok & dill
Petit Chablis Blancs Cailloux 2020

eller
Jordartsskockssoppa Tryffel & graslok
Borgogno Langhe Rosso Pinin 2020



Varmratt:
R&ding Potatismos, picklade grénsaker, hummerskum & orter
Domaine Faiveley Rully Les Villeranges Domaine 2020
Petit Chablis Blancs Cailloux 2020
eller
Hjortytterfilé Potatisterrin, svartvinbdrsgelé, kantarellsds & friterad gronkal
Brolio Chianti Classico 2019
La Volpe e I’Uva
eller
Grillad flaskkarré Potatisterrin & grénpepparsés
Domaine de Nizas Le Clos Rouge 2019
Borgogno Langhe Rosso Pinin 2020
eller
Rosmarinmarinerad spetskal Pumpapuré, pumpafron, brynt smor, kapris & értsallad
Briindlmayer Griiner Veltliner Kamptaler Terrassen 2019
Les Fumées Blanches Rosé 2019
eller
Chevre chaud Rodbetor, gulbetor, chévrekram, orter & potatisterrin
Grandes Perriéres Sancerre Blanc 2019

Bourgogne Pinot Noir Réserve 2018

Dessert:
Créme Brilée
Chéateau Fontaine Sauternes 2017 (375 ml)
eller
Tarte Tatin P3 Idoborgs egna Zpplen & hemgjord vaniljglass
Brannlands Iscider 2018 (375 ml)
eller
Friterad camembert Aprikoskompott
Moscato d’Asti 2019 (375 ml)



Mot tilldgg

Frempelvis till bastun eller som dessert till lunchen

Charkbricka Coppa di parma, tryffelsalami, prosciutto, comté, vasterbotten, timjan,
kapris, oliver & ankkrokett - 195 kr/person
Brolio Chianti Classico 2019
Lojromschips Lojrom, lantchips, graddfil, rodlok, dill - 145 kr/person
Fernand Engel Riesling Réserve 2020
Créme Briilée - 125 kr/person
Brannlands Iscider 2018 (375 ml)
Oscars chokladtryffel Karamellsds & rostad vit choklad - 95 kr/person
Masi Angelorum Recioto della Valpolicella Classico 2016 (375 ml)

Lunch

Valj en rétt och ange ev antal vegetariskt alternativ. Om rétten ni valt inte har ett
vegetariskt alternativ kan ni ldgga till en vegetarisk ritt eller det vegetariska alternativet
frédn en annan rétt.

Hamburgare Brioche, cheddar, BBQ-sds, majo, flasksida & picklad gurka
V: Portabelloburgare
Brolio Chianti Classico 2019
Egenro6kt chorizo Rodkalssallad, valnstter, BBQ-sds & pommes V: Grillad pak choi
Pruno 2019
Ravioli Vitloksdoftande svampstuvning & orter
Borgogno Langhe Rosso Pinin 2020

Egenrdkt lax Ortslungad potatis, sallad & kram pa dragon & senap V: Grillad gron
sparris med halloumi & sallad

Domaine Faiveley Rully Les Villeranges Domaine 2020
Cheévresallad Gratinerad chevre, betor, rostade pumpafron & honungsvinigrett
Grandes Perriéres Sancerre Blanc 2019
Bourgogne Pinot Noir Réserve 2018
Kéttbullar Potatispuré, rarérda lingon, graddsds & pressgurka

Chéateau La Guillaumette 2018



